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TROFIE IN ATM

Azienda

F.1li Porro s.1.1.

Sede operativa

Via Nazionale 48 — Fraz. Nava —

18024 Pornassio (IM) RS2
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Denominazione di vendita Trofie

Denominazione commerciale

Pasta Fresca

Farina di GRANO tenero granito, acqua. Farina di riso per sfarinare
Puo contenere tracce di SEDANO, UOVA, LATTE, SENAPE, SOIA e PESCE.

Processo produttivo

Miscelazione materie prime per impasto, verifica omogeneitd impasto, formatura pasta,
pastorizzazione, abbattimento termico, confezionamento, etichettatura, stoccaggio.

Modalita confezionamento

ATM

Unita di vendita

Merce peso fisso

Formati 500 gr 1000 gr
Dimensione vaschetta (mm 175x226x50) (mm 2650x320x40)
Codice EAN 8032605570727 8032605571311
Confezione Vaschetta APET — EVOH - PE;film PET — PE EVOH PE

Imballo Scatola cartone

Rintracciabilita Lotto A ggmmaa

Lotto Corrisponde alla data di produzione

Shelf life 30 gg dalla produzione

Trasporto Temperatura controllata < 4°C

Modalita di conservazione

Temperatura controllata 0/+ 4°C

Modalita di consumo

11 prodotto deve essere consumato previa cottura.

Caratteristiche Salmonella spp. Assente
microbiologiche Stafilococcus aureus <100 UFC/g
E. Coli <100 UFC/g
CMT < 100000 UEFC/g
Lieviti <1000 UFC/g
Muffe <1000 UEC/g
Lysteria m. Assente
Indicazioni nutrizionali
INFORMAZIONI NUTRIZIONALI
VALORI MEDI PER 100 g
ENERGIA KJ 1146
keal 270
GRASSI g L1
di cui acidi grassi saturi g 0,4
CARBOIDRATI g 55
di cui zuccheri g 2,1
PROTEINE g 9,0
SALE g 0,1
Caratteristiche Colore Bianco
organolettiche Sapore Tipico del prodotto, assenza di odori anomali o sgradevoli o
comunque odori eccessivi di qualunque tipo.
QOdore Gradevole, assenza odori estranei




