PELUSO
1964

Linea Cioccolato di Modica IGP 75 g

Il cioccolato di Modica IGP e unico per il suo sapore
intenso e per la sua consistenza ganulosa dovuta alla
lavorazione a freddo, tecnica che permette allo
zucchero di amalgamarsi al cacao senza sciogliersi
dando vita a un perfetto equilibrio di sapori

www.peluso1964.it
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CIOCCOLATO DIMODICA IGP
AL PEPERONCINO

INGREDIENTI: Pasta di cacao (55% min.), Zucchero,Peperoncino (0,02% min)

PUO CONTENERE TRACCE DI: PISTACCHI, MANDORLE, ARACHIDI, NOCCIOLE, NOCI.
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Shelf-life:
18 mesi

Codice ean:
8021022007527

@ﬁ Codice prodotto:
9 312PEL
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